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ก ำหนดกำร 
หลักสูตร Smart Restaurant Plus 4 

กำรบริหำรจัดกำรและยกระดับธุรกิจร้ำนอำหำร 
วันที่ 23 - 25 สิงหำคม 2566  

ณ ศูนย์ประชมุ 1 ศตวรรษ ชั้น 6 กรมพฒันำธุรกิจกำรค้ำ  
  

วันที ่ เวลำ หัวข้อกำรอบรม วิทยำกร 

23 สิงหำคม 66 09.00 – 12.00 น. 
 

บัญชแีละภาษี ส าหรับธุรกิจร้านอาหาร  คุณธญัพร อธิกุลวริน 
นักวิชาการพาณิชย์ช านาญการพิเศษ 

กรมพัฒนาธุรกิจการค้า 
 

13.00 - 16.00 น. 
 

อัปเดตเทรนด์การตลาดออนไลน์ 2023 
 

คุณธญัญ์นิธิ อภิชัยโชติรัตน์  
CEO บริษทั สมอลเวิลด์ ฟอร์ คิดส์ จ ากัด 

 
24 สิงหำคม 66 09.00 – 12.00 น. การบริหารต้นทุนให้คุ้มค่า ได้ผลก าไรสูงสุด 

 
คุณพรชัย นิตย์เมธำวงศ ์

General Manager : BEARHOUSE และ 
Co-Founder เพจเพ่ือนแท้ร้านอาหาร 

 
 13.00 - 16.00 น. 

 
เช็คโอกาสและความเสี่ยงการท าธุรกิจ
ร้านอาหาร 
 

คุณเศรษฐพงศ์  ผดุงพิสุทธิ ์
กรรมการผู้จัดการ บริษัท จีโนซิส จ ากัด 

25 สิงหำคม 66 09.00 – 12.00 น. New Kitchen Management 
Dimensions การบริหารจัดการครัวยุคใหม ่

เชฟวลิเมนต์  ลีออง 
ผู้อ านวยการภาคพื้นเอเชีย  

สมาคมเชฟโลก 
 

 13.00 - 16.00 น. 
 

ปรุงศาสตร์และศิลป์กับเครื่องดื่มยุคใหม ่ คุณธนิกำนต์  นับวันด ี
Mixologist  

(ชา กาแฟ คอกเทลและมอกเทล)  
และผลิตภัณฑเ์ครื่องดื่มเชิงสุขภาพ  

 
 
 
หมำยเหต ุ:  - พักรับประทานอาหารว่างและเครื่องดื่ม ระหว่างเวลา 10.30 – 10.45 น. และ 14.30 – 14.45 น. 
        - พักรับประทานอาหารกลางวัน ระหว่างเวลา 12.00 - 13.00 น. 

 


